Уважаемые учащиеся! ВНИМАНИЕ!! Результаты  проделанной работы в рукописном виде для контроля знаний присылать на  вайбер 80447094807 преподавателю; Грицкевич Анастасии Ивановне  с указанием (Ф.И.О. и № группы).
Обязательная контрольная работа № 1
По теме: «Методы оценки качества, стандартизации и основные вещества продовольственного сырья, пищевых продуктов».
ВАРИАНТ  1
 ДАЙТЕ ОПРЕДЕЛЕНИЯ И ОТВЕТЬТЕ НА ВОПРОСЫ
1. Дайте полное определение  «Стандартизации»?
__________________________________________________________________
2.  Что такое « Органолептический показатель» пищевых продуктов (распишите)________________________________________________________
3. Что такое «Связанная вода пищевых продуктов»? (в каких продуктах содержится).  ____________________________________________________________
4. Что такое «Минеральные вещества»? (в каких продуктах содержится). __________________________________________________________________
5. Что такое «Белки» пищевых продуктов, на какие виды делятся, в каких продуктах содержатся?_____________________________________________
6. Что такое «Жиры» пищевых продуктов, на какие виды делятся, в каких продуктах содержатся?______________________________________________
7. На какие две группы длятся «Витамины» пищевых продуктов (расписать) ? 
__________________________________________________________________
8. Что собой представляет «Витамин С» в пищевых продуктах  (расписать)
__________________________________________________________________
9.Какие госты существуют в РБ для пищевых продуктов (расписать)___________________________________________________________________________________________________________________________
10. Что является целью сертификации  (расписать)___________________________________________________________________________________________________________________________
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По теме: «Методы оценки качества, стандартизации и основные вещества продовольственного сырья, пищевых продуктов».

ВАРИАНТ  2
ДАЙТЕ ОПРЕДЕЛЕНИЯ И ОТВЕТЬТЕ НА ВОПРОСЫ
1. Дайте полное определение  «Стандарт»?  
__________________________________________________________________
2. Какие факторы качества пищевых продуктов  Вы знаете, которые обеспечивают их сохранность  (распишите) ?
 __________________________________________________________________
3.Что такое «Свободная вода» пищевых продуктов? (в каких продуктах содержится). __________________________________________________________________
4. Что такое «Физико-химический показатель» качества пищевых продуктов?_________________________________________________________
5. Что такое «Макроэлементы пищевых продуктов», на какие виды делятся, в каких продуктах содержатся?_________________________________________
6. Что такое «Углеводы» пищевых продуктов, на какие виды делятся, в каких продуктах содержатся?______________________________________________
7. Задачи «Стандартизации»? (расписать)________________________________________
8. Дайте полное определение «Сертификат»  (расписать)
__________________________________________________________________
9.  В каких пищевых продуктах содержится  «Витамин К» (расписать)_________________________________________________________
[bookmark: _GoBack]10.  Какие существуют органы служб стандартизации (расписать)___________________________________________________________________________________________________________________________

